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P = an

Jakarta mempakan lahan yang sangat subur untuk
bisnis kuliner. Inovasi dan ide-ide segar dalam penyajian
kuliner bisa tumbuh berkembang dengan baik.

al itu bisa dimanfaatkan
dengan baik oleh Pancious
Pancake House. Sejak outlet
pertama dibuka pada 2007,
omzetnya terus naik sig-
nifikan. Mengusung konsep
dessert into main course, Pancious ber-
‘hasil mengubah pandangan publik ter-
hadap hidangan pancake, sehingga
bisa dinikmati sebagai menu utama.
Selama perjalanan bisnis Pancious,
cita rasa masyarakat urban terhadap
hidangan western, casual western din-
ing, dan berbagai macam menu pan-
cake meningkat. “Enam outlet Pan-
cious selalu dipadati tamu,” ungkap
Fransisca Tjong, salah satu pemilik

Pancious Pancake
House.
'Y la menjelaskan, se-

- iring perkembangan
bisnis, Pancious pun
memperbanyak tenaga
kerja serta

new classic.
“Sebagai bentuk
penghargaan pada
para tamu kami,
setiap bahan dasar
hidangan dipilih
yang terbaik. Be-
gitu pula setiap
menu dikrea-
sikan secara
teliti dan pre-
sisi untuk cita
rasa, tampilan,
dan porsi yang
menghadirkan
kepuasan yang
mengesankan bagi
pelanggan,” imbuh

ia.

Nutty About Pancoius adalah
tema menu keempat dari sederet tema
yang pernah dihadirkan bagi tamu-
tamu setia. Tema menu terbaru ini
kankan pada ik dan

sistem manajemen. Hal
ini dilakukan untuk
memperkokoh posisinya.
“Pancake tidak hanya
menjadi tren, namun su-
dah merupakan suatu
kebutuhan masyarakat,”

kreasi yang rmkm menggoda.

Tema menu yang pertama Kali di-
hadirkan Pancious adalah Cheese,
Cheesy, dan Cheesious dengan meng-
gunakan krim keju. Berikutnya adalah
Panoholic dengan fopping beralkohol
serta Custard Subs dengan isian mus-

kata Fransisca. mni dan berbenmk sandwich.
Tempat gl untuk

yang asyik ini jugn terus memuaskan para tn.mu. Pancious juga

memper menu pasta yang

baru pada para tamu, yang merupakan
hasil racikan Kitchen team yang kom-
peten. Menjelang penutupan akhir
tahun 2010, Pancious mengeluarkan
Nutty About Pancoius yang bertema

mengxoda Para tamu dapat menik-
mati hidangan pasta terbaru kreasi tim
juru masak, yakni Chili Prawn dan
Chicken and Blue Cheese.

“Hingga saat ini, menu andalan yang

memiliki
penjualan
terﬂnggx adalah pmuke Nnmun,
pasta juga
penjualan yang baik,” imbuhnya.

Cita Rasa Klasik

The most 'menu Pan-

cious tetap sajian pancake yang

beraroma cita rasa klasik, seperti

Nutty Pistachio Pancake dan Nutty
rasa

tachio hijau menjadikan Nutty Pista-
chio Pancake hidangan yang impresif
dan berasa eksplosif.

Sementara itu, potongan kacang
almon pada hidangan pancake ber-
sama es krim vanila dan cokelat

nutella kental dipastikan me-
munculkan kembali kenangan
masa kecil. Kedua hidangan itu bisa
menciptakan Kkelezatan yang
mengantarkan pada keceriaan se-
panjang hari.

Ada pula menu pancake yang
lain, yaitu savoury pancake beef
dan blue cheese pancake yang

kan. Sman ini meng-

‘patty dari 100% daging
sapi dan keju biru gorgonzola impor
yang terkenal rasa dan keunikannya.

menggi

Outlet Baru

Menyambut tahun 2011, Pancious
kembali membuka outlet baru. Gerai
di Senayan City ini mulai beroperasi
1 Desember 2010,

“Gerai ini tidak sekadar outlet ba
ru. Gerai tersebut merupakan lokasi
baru dari outlet sebelumnya di ka-
wasan Permata Hijau, lokasi outlet
pertama Pancious,” papar Fransisca.

Perpindahan outlet ini tidak se-
kadar pindah, namun didasari analisis
tim Pancious untuk mencapai target
pasar yang lebih luas sekaligus pene-
trasi bisnis yang fokus pada kon-

Koleksi Pancious Pancake House

—

sumen di area mal.

Selama ini, jaringan tersebut meng-
operasikan enam outlet. Gerai
tersebut berlokasi di Kelapa Gading
Mal (Jakarta Utara), Mal Taman
Anggrek (Jakarta Barat), Plaza In-
donesia (Jakarta Pusat), serta di Pa-
cific Place, Pondok Indah Mal 2, dan
Senayan City di Jakarta Selatan.




